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उत्सपादन  

 

टयूना माशांच्या मत्स्य िक्रियेतून ननमावण झालेले टाकाऊ अर्शषे 
िगिनांनी िमदृ्ध अितात, जो िहुतेकदा उपयोगात आणला जात नाही. 
डोके, आतडी, लाल मांिल भाग इत्सयादींच्या ्र्रूपात हा टाकाऊ भाग 
३० ते ५०% इतका िनतो. या टाकाऊ भागाचा उपयोग मत्स्य खाद्य 
िनप्रर्ण्यािाठी केला जाऊ शकतो. यािकारे एन.ए.आय.पी. उप-
िकल्पाद्र्ारे एक नप्रर्न मत्स्य खाद्य (सिलो खाद्य) ननमावण केला 
गेला आहे.  

 

 

घटक  

 

 टयूना सिल  

 िोयािीन पीठ  

 तांदळाचा कोंडा  

 टॅप्रपओका पार्डर  

 मक्याचे पीठ  

 

तयार करण्याची प्रक्रक्रया 
 

सिल िनप्रर्ण्याची तयारी  

 

 टयूना माशांच्या टाकाऊ भागाचा लगदा तयार करार्ा 
 या लगदयाला फॉसमवक आम्लािोित समिळून घ्यार्े  

 र्रील घटकांच ेघट्ट समश्रण तयार होइल इतपत मधनू मधनू 
ढर्ळत रहार्े 

 यािमाणे सिल तयार होईल 

 

खाद्य तयार करण्याची पद्ित 

 

 र्रील तयार सिल मध्ये िोयािीनचे पीठ, तांदळाचा कोंडा, टॅप्रपओका 
पार्डर आणण मक्याचे पीठ घालनू एकजीर् करारे् 

 तयार घट्ट समश्रणाला र्ाफेर्र सशजर्नू घ्यारे्  

 ्िू पद्धतीने या घट्ट समश्रणाला दािनू त्सयातील द्रर् काढून टाकार्ा 
 घट्ट झालेल्या समश्रणाला ६० डडग्री तापमानाला िकुर्नू घ्यारे् 

जेणेकरून त्सयात ५% पके्षा कमी िाष्प राहील  

 

 
 

वेष्टनात बदं करणे 

 

 िकुप्रर्लेल्या सिल खाद्याला प्लास््टक/ पॉसलगिनच्या प्रपशर्ीत क्रकंर्ा 
एच.डी.पी.इ. च्या प्रपशवयांमध्ये र्ेस्ष्टत करून खोलीच्या तापमानाला 
िाठर्नू ठेर्ारे्. 

 

 


